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- 4 peres

- 1/2lde vinegre
- 709 de sucre

- pell de llimona

- canyella

- clau d'olor

- 4 peres

- 1/2I de vino tinto
- 709 de azucar
- piel de limon

- canela
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- clavo de olor

- Retirar la pell de les peres

- Enuna olla, escalfar el vi amb el sucre, la canyella, clau d'olor i la pell de llimona
- Quan estigui a punt de bullir, posar les peres i deixar a foc mitja per 20 minuts

- Retirar de foc i deixar refredar abans de servir

- Retirar la piel de las peras

- Enuna olla, calentar el vino con el azucar, la canela, clavo de olor y la piel de limén

- Cuando esté a punto de hervir, colocar las peras y dejar a fuego medio por 20 minutos
- Retirar del fuego y dejar enfriar antes de servir

{gallery}articulos/canaltv/cuinaixat/peresalvi{/gallery}

{youtube}tFXgX2T7IHc{/youtube}
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