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  Guisot de Calamares, la clásica Crema Catalan y el Vermouth de Dalí forma el menú enMontañita.      Data: Dissabte 31 març 2012Hora: 18:30 - 21:30Lloc: Hotel Majagua - Montañita, EquadorXef Basc: Juan Urquiri  Plats:- Guisot de Calamares- Crema Catalana- Vermuth de Dalí  Valor:- US $ 20.00 amics- US $ 15.00 socs- Quota Limitat  inclou:- Taller impartit pel xef- Receptes- 2 copes de Vermouth Dalí per persona - Un sopar amb els productes elaborats
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