
Cuina i Xat |  Pa de Pagès Català - chef Nieves Tuset - Casal Català de Guayaquil

Escrito por Nieves Tuset / Gestora: Natasha Hoheb
Martes, 28 de Febrero de 2012 18:30 - Última actualización Viernes, 26 de Abril de 2019 05:22

El alma de los pueblos de pagès (campesinos) salía cada madrugada del horno del panadero
en forma de pan recién hecho. Con la primera luz del día, el olor llegaba al estómago de los
campesinos que salían de sus hogares para ir a trabajar los campos.

  

.

      

Fecha: Martes 28 de Febrero del 2012
Hora: 18:30 - 21:30
Lugar: Mirtos 708 y Fícus (Urdesa)
Chef: Nieves Tuset (pastelera y panadera)

  

Platos:
 - Pa de Pagès Català
 - Pa amb Tomaquèt
 - Mel i Mató

  

Valor:
 - US $ 20.00 no socios
 - US $ 15.00 socios
- Cupo Limitado

  

Incluye:
 - Taller impartido por la chef
 - Recetas
 - 2 copas de vino tinto por persona 
 - Una cena con los productos elaborados
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Reservas a:
- comunicaciones@casalguayaquil.com
- teléfono: (04) 2381020
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