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Como parte de los talleres de Cocina Mediterranea, se dictaron dos dias de la clase magistral practica «
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Dejando claro que las paellas originales eran preparadas por los campesinos, quienes utilizaban como

La paella de mariscos fue resultado de una fusion de lo tradicional con animales de la costa.

Juan Marin, utilizé las especias tradicionales para la elaboracion de este delicioso plato tipico de la zon.

{gallery}articulos/cuineixat/2019/lacocinamedierranea2/Ingredientes{/gallery}

Los alumnos fueron divididos en dos grupos para el master class.

En cada grupo fueron designados 4 como ayudantes de cocina.

Tanto el primer grupo como el segundo, cada grupo de 44 alumnos, no solo participaron sino degustarc

{gallery}articulos/cuineixat/2019/lacocinamedierranea2/Alumnos{/gallery}
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