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Cuina 1 Xat

cocina mediterranea en un taller familiar

Sabado -
y kW Paclla
mayo con Eduardo Arasa
De 1 O : 00 Incluye:
=W AV [Vl Una copa de vino.
Mirtos ilr??orfrg;ec?éis con receta e

706 A Costo persona: $20.00

urlzllggg Costo parejas: $37.50

Informacion: (04) 2381020

comunicaciones@casalguayaquil.com
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